
Mediterranis
fins la medul·la

LA CUINA DE BLAU ÉS SINCERA, DE VERITAT,

SENSE AFEGITS INNECESSARIS

01  Pre
Ostra,  mandarina verda i aigua d’azahar.  5.25€

Anxova de l ’Escala,  Id iazabal  i  pa.  3,90€

Foie,  cacao i  panses.  11.50€

Sobrassada,  Formatge de Mahó, mel i pa.  6.00€

Pizzeta milfulls de Stracciatella i xerris.  6.00€

Braves,  Mojo Picón i  Aiol i .  6 .90€

Tosta Reggiano i melmelada de llimona.  4,00€

Pa de coca amb Tomáquet.  3,90€

Ració de pa de sucar.  3,00€

Croqueta de Xir iv ia  i  formatge.  2.50€

Carxofes confitades,  celerí, pernil ibèric i vinagreta de tòfona.  12,00€

Albergínia mini  a  la  flama,  salsa de pebrot i iogurt grec.  9,00€

Caneló de pol lastre de pagès i  bolets .  10,00€ 

Ou,  patata,  bacal lá  fumat i  crema de carbassa.  12,00€

Saam de Costel la  de porc i  maionesa Hois in,  2 unitats  .  9 ,00€

Steak tartar ,  ou ferrat  i  torradetes.  14,00€

Melós de cua de bou,  gnoccis  d ’espinacs i  suc de rost it .  19,00€

Corvina brasa,  Suquet blanc i  Kale.  21,00€

02  

Sandvitx de Pol lastre a la  catalana,  ceba dolça i pinyons.  11,00€

L’ápat

Musclos amb salsa de creixens.  9,00€

Porros brasa,  cansalada ibèr ica i  salsa mar i  montanya.  11,00€

Burrata,  xerr i  rost it  i  pesto de rúcula.  13,00€

Bimi,  cremós de col iflor i  cúrcuma i  escabetx de bolets .  8,40€

Hummus de remolatxa,  Fetta i  pa l ibanés.  9,00€

Macarrons d’espelta amb bolonyesa de xai  i  grat inats .  10,00€ 

Moniato rost it ,  Mató i  ceba confitada.  8,00€

03  Après
Baba al  rom amb cremós de plátan.  6,30€

Cheesecake de Xocolata.  6,30€

Pana cotta de limoncello i fruits vermells.  5,80€

Crema d’alfábrega i  l l ima amb carbassa.  5,25€

Escuma de Mora, farigola, l l imona i Gin. 6,30€


